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TABLA 1.- Especificaciones físicas del “Café Chiapas”
	Parámetro
	Estrictamente Altura
	Altura
	Extra Prima Lavado
	Prima Lavado
	Método de Prueba

	Altitud (msnm)
	Mayor de 1000
	Mayor de 900 m
	Arriba de los 800 m
	Arriba de los 800 m
	Altímetro

	Color


	Verde oscuro 5 753 C a

Verde óptimo

5 763 C

____________

Verde aceituna 5 773 C a

Verde aceituna claro 5 783 C

____________

Verde claro 5 793 C a Verde muy claro 
5 803 C
	Verde oscuro

5 753 C a

Verde óptimo

5 763 C

Verde aceituna

5 773 C a

__________________

Verde aceituna claro

5 783 C

__________________

Verde claro 5 793 C

a Verde muy claro 5 803 C
	Verde oscuro

5 753 C a

Verde óptimo

5 763 C

________________

Verde aceituna

5 773 C a

Verde aceituna claro 
5 783 C

_________________

Verde claro 5 793 C a Verde muy claro 5 803 C
	Verde oscuro

5 753 C a

Verde óptimo

5 763 C

_________________

Verde aceituna

5 773 C a

Verde aceituna claro 
5 783 C

_________________

Verde claro 5 793 C a Verde muy claro 5 803 C
	9.1.1.3 NMX-F-551-1996 determinar en el catálogo Pantone la clave del color que más se parezca a la muestra.

	Uniformidad en color
	≥95% Europea

≥90% Americana
	≥95% Europea

≥90% Americana
	≥95% Europea

≥90% Americana
	≥95% Europea

≥90% Americana
	Inciso 9.2

	Humedad
	10-12,5 %
	10-12,5 %
	10-12,5 %
	10-12,5 %
	Inciso 9.1

	Altitud (msnm)
	Mayor de 1000
	Arriba de 900 m
	Arriba de 800 m
	Arriba de 800 m
	Inciso 6.1 y Tabla 1 NMX-F-551-1996-SCFI

	Tamaño
	75% ≥ Z16

25% < Z16
	75% ≥ Z16

25% < Z16
	75% ≥ Z15

25% < Z15
	75% ≥ Z15

25% < Z15
	Inciso 9.3

	Forma
	≥ 95% planchuela
	≥ 95% planchuela
	≥ 90% planchuela
	≥ 90% planchuela
	Inciso 9.4

	Defectos totales 
	Ver nota 1
	Ver nota 1
	Ver nota 1
	Ver nota 1
	Inciso 9.5


NOTA 1 Para el caso de la preparación americana considerar hasta 26 defectos totales y para la preparación europea hasta 13 defectos totales.

TABLA 2.- Especificaciones sensoriales del “Café Chiapas”, con un parámetro de medición de 0 a 5 unidades.

	Parámetro
	Estrictamente Altura
	Altura
	Extra Prima Lavado
	Prima Lavado
	Método de Prueba

	Aroma
	5
	De 4 a 5
	De 3 a 5
	De 3 a 5
	Inciso 9.7

	Acidez
	5
	5
	De 4 a 5
	De 3 a 5
	Inciso 9.7

	Cuerpo
	5
	De 4 a 5
	De 3 a 5
	De 2 a 5
	Inciso 9.7

	Sabor2
	5
	De 4 a 5
	De 3 a 5
	De 3 a 5
	Inciso 9.7


NOTA 2: En lo referente al sabor del “Café Chiapas”, éste debe estar ausente de la presencia de los malos sabores, definidos en los incisos 4.48 a 4.48.13 de la presente norma oficial mexicana.

